
 

 

SNACKS 
OLIVER  eller  MANDLAR  |  55 
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  285 
CHORIZO  |  155 
CHIPS  |  75 smetana, parmesan 

FÖRSTA  
BURRATA  |  175 melon, salladslök, mandel, citronette 
MATJESSILL  |  175 rökt gräddfil, gräslök, silverlök, brynt smör, potatiskrisp 
RILLETTE |  175 gröna blad, chorondressing, silverlök, pepinillos, levain 
TOAST SKAGEN |  175 räkor, majonnäs, citron, dill, smörstekt levain 
RÅBIFF  |  185 champinjon, sardell, rosmarin, oliv, ricotta salata 

ANDRA 
KRONÄRTSKOCKA  |  245  brysselkål, blomkål, dragon, ostronskivling, lökar  
TORSK  |  295  skaldjursvelouté, ärtor, potatis, svartkål 
HJORT  |  305  jordärtskocka, brysselkål, friterad lök, sky 
ANKLÅR  |  275 spetskål, tryffelbrie, belugalinser, purjolök, bacon 

OST  
FEM OSTAR  |  185 marmelad, kex 

TREDJE 
SORBET   |  125 blodapelsin, hallon, chili, olivolja, maräng   
CRÈME BRÛLÉE  |  125 utan konstigheter 
VANILJGLASS  |  135 mandelkaka, persika, rosmarin  
LITEN MOUSSE  |  65 mörk choklad, crunch, kokos 

Please inform us of any allergies. 

Välkommen till Le Bon Canon, en liten restaurang med  
extra stor passion för vin! Vår filosofi är enkel: kärleksfull  
mat förtjänar fantastiskt sällskap och ett riktigt  gott vin –  
un bon canon! Vi tror inte på rätt eller fel när det kommer  
till vin, men vi delar gärna med oss av det just vi tycker om! 

TRE RÄTTER  |  550 
Första, andra, tredje 

TRE RÄTTER MED OST  |  575 
Första, andra, ost 

VINPAKET  |  550 / 850



 
 

 

SNACKS 
OLIVES  or  ALMONDS  |  55    
PALETA IBÉRICA DE BELLOTA  |  285 
CHORIZO   |  155 
CRISPS  |  75 smetana, parmesan  

FIRST  
BURRATA  |  175 melon, spring onion, almond, lemon 
MATJES HERRING  |  175 smoked sour cream, chives, onion, butter, potato crisp 
RILLETTE |  175 greens, choron dressing, white onion, pepinillos, levain 
TOAST SKAGEN |  175 shrimp, mayonnaise, lemon, dill, levain 
VEAL TARTARE  |  185 mushrooms, anchovy, rosemary, olive, ricotta salata 

SECOND 
ARTICHOKE  |  245  brussels sprouts, cauliflower, tarragon, oyster mushrooms 
COD  |  295  shrimp velouté, peas, potato, cavolo nero 
VENISON  |  305 jerusalem artichoke, brussels sprouts, crispy onion, gravy 
DUCK CONFIT  |  275 cabbage, truffle brie, beluga lentils, leek, bacon 

CHEESE  
FIVE CHEESES  |  185 marmalade, crackers 

THIRD 
SORBET  |  125 blood orange, raspberry, chili, olive oil, meringue 
CRÈME BRÛLÉE  |  125  
VANILLA ICE CREAM  |  135 almond cake, peach, rosemary 
SMALL MOUSSE  |  65 dark chocolate, crunch, coconut 

Please inform us of any allergies. 

THREE COURSES  |  550 
First, second, third 

THREE COURSES WITH CHEESE 
First, second, cheese  |  575 

WINE PAIRING  |  55o / 850


